Menii fiir eine Person

Vorspeisen

» Sauerscharfe Suppe

Hauptspeisen

Al Gebackenes Entenfleisch mit Gemiise

A2 Gebratenes Entenfleisch mit Senfgemiise und Sojasprossen

A3 Gebackenes Entenfleisch mit Currysauce

A4 Gebratenes Hiithnerfleisch mit Kung Bao Sauce (enthdlt Knoblauch, Bambus, Morcheln,
Karotten und Paprika)

AS Gebackenes Hiihnerfleisch mit Gemiise in sii3-saurer Sauce (enthalt Paprika, Ananas,
Karotten)

A6 Gebratenes Hiithnerfleisch mit Bambus und Tonku Pilzen in Sojasauce

A7 Gebratenes Hiithnerfleisch mit Curry und Kokoscremesauce, dazu Karotten, Champignons
und Bambus)

A8 Gebratenes Hiithnerfleisch mit Gemiise im Satysauce, dazu Bambus und Brokkoli

A9 Gebratenes Schweinefleisch mit Paprika, Bambus und Knoblauch in schwarzen
Gewiirzbohnensauce, scharf

A10  Gebackenes Schweinefleisch mit Gemiise in siiBsaurer Sof3e

All  Geschmortes Schweinefleisch

A12  Panierter Fisch mit Gemiise und siilsaurer Sauce

Al13  Gebackene Tintenfischringe mit Gemiise in siilsaurer Sauce

Al4  Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln

Dessert

* Gebackene Bananen mit einer Kugel Eis nach Wahl

Gesamtpreis: 12,50 Euro



Japanisches Menu fir eine Person

besteht aus:
» Misosuppe
* Gemiisesuppe

» zwei Nigiri mit Lachs

gegrillte Hithnerbrust mit hausgemachter Sauce

* Lychee mit Eis

Gesamtpreis: 12,50 Euro



Platte fiir zwei Personen

Vorspeisen:
» Sauerscharf Suppe
* Krabbenchips, Kim Chi (Chinakohl)

* Schweineohren und -zungen

Hauptspeisen:

¢ Gebackenes Entenfleisch, Hiihnerfleisch und Garnelen
* Rindfleisch mit Zwiebeln

* Schweinefleisch mit frischen Champignons

* Tintenfisch mit Paprika und Bambus in schwarzer Gewiirzbohnensauce

Dessert:

* Lychees

insgesamt: 30 Euro pro Person



